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»DER KLASSIKER«

Warme Speisen

Schweinebraten oder Krustenbraten (Vom Héllischen Schwein)
BratensofSe

Spétzle und Kartoffelsalat

»MEDITERANIA«

Vorspeise
Tomate-Mozzarellaplatte, Luftgetrockneter Schinken und Melone,
Rukola-Parmesansalat, Partybrdtchen

Warme Speisen

Gefiilltes Schweinefilet ,Spezial“

(Zartes Schweinefilet mit einer Fiillung aus gebratenen Champignons,
Speck und Kalbsbrat und mit luftgetrocknetem Schinken ummantelt)
Putenbraten

(Zarte Putenbrust aus artgerechter Haltung)

Rahmsofie

Spétzle und Kartoffelgratin

Gemiiseplatte

Dessert
Panna Cotta mit feinem Fruchtspiegel

Kalt-warmes Buffet ab 20 Personen

Preis pro Person: 12,00 €
Bestell-Nr. 001

Kalt-warmes Buffet ab 20 Personen

Preis pro Person: 25,00 €
Bestell-Nr. 002

»SCHLEMMERIA«

Vorspeise
Bruschetta, Tomate-Mozzarellaspiefe,
Roastbeef mit Remoulade, ofenfrisches Baguette

Warme Speisen

Els&sser Pfédnnle vom Hohenloher Rind

(Diinn geschnittenes Rindfleisch im Pféannle geschichtet,

mit wiirzigen Réstzwiebeln, schonend im Ofen geschmort)

Gebratene Spanferkelkeule

(Vom Schwébisch-Héllischen Landschwein, saftig und zart im Ofen gegart)
BratensofSe

Semmelknédel und Spétzle

Gemiiseplatte

Dessert

Rote Griitze mit Vanillesofse

Créme Bralée

(Vanillecreme mit knackigem, flammbiertem Zucker)

Kalt-warmes Buffet ab 20 Personen

Preis pro Person: 30,00 €
Bestell-Nr. 003

Preise inkl. Mwst.




Kalt-warmes Buffet ab 20 Personen »SCHICKERIA«

Preis pro Person: 39,00 € Suppe
Bestell-Nr. 004 Crémesuppe der Saison

Vorspeise

Vitello Tonnato, Fischplatte, Antipastiplatte,

italienische Salami-Olivenspiefle

Gemischte Blattsalate, Karottensalat, Tomatensalat, Ciabattabro

Warme Speisen

Héhnchenbrust mit Tomate-Mozzarellafillung

(Zarte Maishdhnchenbrust mit Pesto, getrockneten Tomaten

und Mozzarella gefiillt und mediterran gewiirzt)

Panierte Schweine- oder Putenschnitzel

Rosmarinbraten vom Schwébisch-Héllischen Landschwein
Tomaten-Sahnesofe

Parmesankartoffeln und Teigwaren

Dessert

Mousse au Chocolate

Tiramisu

(feine Mascarponecreéme, Kaffee, und Amaretto auf feinem Bisquit)
Obstplatte

Kalt-warmes Buffet ab 20 Personen »TYPISCH SCHWABISCH«

Preis pro Person: 27,00 € Suppe
Bestell-Nr. 005 Fladlesuppe oder Mini-Maultaschensuppe
(Hausgemachte Fleischbriihe mit feinen Fladle
oder Mini-Maultaschen als Einlage)

Vorspeise
Kartoffelsalat, Gurkensalat, gemischte Blattsalate,
gemischter Brotkorb

Warme Speisen

Krustenbraten

(Vom Héllischen Schweinerticken mit knuspriger Kruste)

Geflillte Kalbsbrust

(Im Ofen geschmort und mit feiner Brét- Brot- und Schinkenfiillung)
BratensofSe

Spétzle und Kartoffelgratin

Dessert
Mousse au Chocolate
Frischer Obstsalat im Glasle

[
ap
ES
f=
(&}
7
S
o
>
-—
)
Y—
=
>
m
™

Preise inkl. Mwst.
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»RUSTIKALES VESPER BUFFET«

Vorspeise
Wurstsalat und Tafelspitzsiilze im Glasle, Hackbéllchenspiefie

Warme Speisen

Gegrillter Schweinebauch

Ofenfrischer Fleischkédse

Hausgemachter Kartoffelsalat, Rustikaler Brotkorb

Rustikales Vesperbrett

Landjéger, Schwarze Wurst,

frische Schinkenwurst, Hausmacher Leberwurst,
gerducherter Schinkenspeck, Krustenschinken
Reichlich garniert mit Sauren Gurken,
Radieschen, Maiskélbchen, Tomaten und Senf

Herzhaftes Dessert
Gemischte Kaseplatte

Kalt-warmes Buffet ab 20 Personen

Preis pro Person: 26,00 €
Bestell-Nr. 006

Preise inkl. Mwst.



Ob Geburtstag, Jubildum oder Firmensfest, eine Grillfeier ist immer ein Geschmackserlebnis fiir Jedermann.
Passend dafiir erhalten Sie bei uns vom Steak bis zum umfangreichen Equipment alles fiir ein gelungenes Grillfest.
Sprechen Sie uns an, wir stellen Ihnen gern ein individuelles Arrangement zusammen.

Buffet ab 20 Personen

Individuelles Angebot auf Anfrage
Bestell-Nr. 007

»GRILLBUFFET«

Steaks und Aufgespiefites

Marinierte Schweineriickensteaks, gewliirzte Schweinehalssteaks,
Schaschlikspiefe, zarte Spanferkelkoteletts, Mariniertes Rinder-
hiiftsteak, Grillroulade mit Rucola und Parmesan, Lammriickenfilet
Rosmarin-Meersalz, Lamm-ZucchinispiefSe, Putensteak Curry-Sesam,
PutenspiefSe Hawaii, Pollo Fino (ausgebeinte Hihnchenoberkeule)

Wiirzige Cevapcici, milde Hackfleisch-Curryspiefie,
GrillmaultaschenspiefRe

Fiir das besondere Grillvergniigen
8 Wochen gereiftes Dry Aged Beef vom Hohenloher Rind
T-Bone, Porterhouse, Roastbeef, Rib-Eye, Entrecote, Filet

Wiirste
Rote Wurst, Grillbratwurst, Kaserote, Oberldnder, Rostbratwiirst-
chen Niirnberger Art, Bratwurstschnecke, Barlauchgriller, Hahnle’s
Grill-chorizo, Lammbratwurst, Maishahnchenbratwurst, Hallische
Bratwurst, Hallische Bratwurst Deluxe (mit Fetakése, Aivar und Pepperoni),
Schweizer Rote

Vegetarisch
Gemtsespiefie, mediterran gefiillte Paprikaschote, gegrillte Drillings-
kartoffeln, Halloumi oder Fetak&se in Alufolie

Beilagen
Brot und Brétchen, Kartoffelsalat, Nudelsalat, Karottensalat, Gur-

kensalat, Krautsalat, Tomatensalat, Farmersalat, Blattsalat, Krauter-
butter, Knoblauchbutter, GrillsofSen

Eq nt
Bier, ren, Stehtische, Ges
Gasgrill, nstaltungszelt

- Glaser, Durchlaufk(]hler‘
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JNGERFOOD

Unsere kleinen Kostlichkeiten sind in aller Munde... Ob Firmenevent oder Familienfeier, fiir zwischendurch oder als
Hauptakteur, unsere Fingerfood-Spezialitdten werden mit Liebe handgefertigt. Kleines Essen - Grofs im Genuss!

FINGERFOOD-AUSWAHL

Belegt oder gerolit

Canapées (verschieden belegt und fein garniert) 3,00 €,

Lachs im Blatterteig 2,50 €,

Tomatenpléatzchen 2,00 €,

Bruschetta 2,70 €,

Partybratchen mit Mini-Schnitzel oder Mini-Fleischkiichle 3,50 €,
Quiche Lorraine oder Gemtisequiche 2,50 €, Schinkenhérnchen 2,10 €,
Hackbaéllchen 1,20 € (auch mit Fetakése gefiillt 1,70 €),
Héhnchennugget Hawaii (mit Ananas und Kase iiberbacken) 2,00 €,

¥ Tortillawraps mit zweierlei Fiillung

(Putenwiirfel-Salsa oder Tomate-Mozzarella) 3,00 €.

Kleine Spiefler

Salami-Antipasti-Spiee 3,70 €

Kasespiefe 2,70 €, Tomate-MozzarellaspiefSe 2,70 €,
Antipastispiefe 3,00 €, Scampispiefie 3,70 €,
luftgetrocknete Schinken-Melonespiefe 2,80 €,
Hackbéllchenspiefie 2,70 €.

In Glas und Schélchen

Hackbdllchenspiefs mit Kartoffelsalat im Glas 4,80 €,
Italienischer Nudelsalat im Glas 3,80 €,

Gemdlisesalat mit gebackenem H&hnchenfilet im Glas 4,80 €,
Vitello Tonnato im Schélchen 3,80 €,

Roastbeef mit Remoulade im Schélchen 3,80 €

Wurstsalat im Glas 3,50 €.

Buffet ab 20 Personen

Individuelles Angebot auf Anfrage
Bestell-Nr. 008

Preise inkl. Mwst.
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Buffet ab 20 Personen KALTE VORSPEISENPLATTEN

Individuelles Angebot auf Anfrage Biiffelmozzarella und Tomaten,
Bestell-Nr. 009 mit Olivendl und Crema di Balsamico verfeinert

Antipasti-Platte (gegrillte Paprika, Zucchini,
Champignons, Oliven, Gefiillte Pepperoni)

Vitello Tonnato (zartes Kalbfleisch mit feiner ThunfischsoBe)
Zucchini-Carpaccio (hauchdiinn geschnittene Zuckini, fein gewiirzt)
Rindercarpaccio mit gehobeltem Parmesan
Luftgetrockneter Schinken und Melone

Roastbeef mit Remoulade

Fischplatte mit Rducherlachs,

gerducherten Forellenfilets und Garnelen (67,00 €/kg8)
Késeplatte (42,00 €/kg)
Aufschnittplatte (38,00 €/kg)
Schinkenplatte (48,00 €/kg)
Bratenplatte (48,00 €/kg)
SALATE

Gemischter Blattsalat

Rucola-Parmesansalat
Kartoffelsalat
Couscoussalat
Karottensalat
Gurkensalat
Krautsalat

Tomatensalat

BACKWAREN
Partybrétchen
Ofenfrisches Baguette
Brot

Ciabatta
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SUPPEN

Mini-Maultaschensuppe mit hausgemachter Fleischbriihe
Flddlesuppe mit hausgemachter Fleischbriihe
Cremesuppe nach Wahl und Saison

Gulaschsuppe

FLEISCH-SPEZIALITATEN
Rindergulasch

Geschnetzeltes von Schwein, Rind, Kalb oder Pute
(wahlweise mit frischen Champignons)

Elsédsser Pfdannle vom Hohenloher Rind
(Diinn geschnittenes Rindfleisch im Pfdannle geschichtet,
mit wiirzigen Réstzwiebeln, schonend im Ofen geschmort)

Panierte Schweineschnitzel
Kasseler im Blétterteig
Schweinefilet im Bléatterteig
Lasagne Bolognese

ZARTE GEFLUGEL SPEZIALITATEN
Putenbraten

Gegrillte Héhnchenbrust

Gegrillte Hihnchenkeulen

Héhnchenbrust mit Tomate-Mozzarellafiillung
Putenbrust im Spinat-Mozzarellamantel

Panierte Putenschnitzel

VEGETARISCHES
Gemliselasagne

Geschmelzte Gemisemaultaschen
Ricotta-Spinat Maultaschen

Gemdiseschnitzel

Buffet ab 20 Personen

Individuelles Angebot auf Anfrage
Bestell-Nr. 009

Preise inkl. Mwst.



Buffet ab 20 Personen

Individuelles Angebot auf Anfrage
Bestell-Nr. 009

Preise inkl. Mwst.

FEINE BRATEN

Saftiger Schweinebraten aus dem Riicken oder Hals
Schweinekrustenbraten

Gebratenes Schweinefilet

Magerer Rosmarinbraten

Gegrillter Schweinebauch

Gegrillte Spanferkelkeule

Zarter Rinderbraten

Kalbsbraten

Warmer Fleischkase (fein, grob, Zwiebel oder Pizza)

GEFULLTE FLEISCHGERICHTE
Gefiilltes Schweinefilet ,Spezial“

(Zartes Schweinefilet mit einer Fiillung aus gebratenen Champignons,

Speck und Kalbsbréat und mit luftgetrocknetem Schinken ummantelt)
Klassisch gefiilltes Schweinefilet mit Schinken-Brétfillung
Gefllter Schweinehals

Gefillte Kalbsbrust

Geftillte Rinderrouladen
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BEILAGEN
Spatzle
Kartoffelgratin
Nudeln
Rosmarinkartoffeln
Parmesankartoffeln
Semmelknddel
Kroketten
Schupfnudeln
Gemiiseplatte

SOSSEN
BratensofSe
RahmsofBe
Champignonsofie

HAUSGEMACHTE DESSERTS
Panna Cotta mit feinem Fruchtspiegel
Créme Bralée

Mousse au Chocolate

Tiramisu

Friichtequark

Rote Griitze mit Vanillesofe
Obstsalat

Obstplatte

Obstspiefe

Mini-Cheesecake

Schokokdichlein

Buffet ab 20 Personen

Individuelles Angebot auf Anfrage
Bestell-Nr. 009

Preise inkl. Mwst.









%SER ZUSATZLICHES SERVICEANGEBOT

Wir freuen uns, Sie bei lhrer Feier zu unterstiitzen. Gerne stellen wir lhnen auch Warmhaltegerate, Teller, Besteck
und Glaser zur Verfiigung. Auf Wunsch iibernehmen wir die Ausgabe der Speisen sowie das Abraumen der Tische.

* Wir bitten Sie das geliehene
Geschirr gereinigt zurtickzugeben.

Fiir die ungereinigte Riickgabe
berechnen wir pro Geschirrteil
0,50 €.

Fiir die ungereinigte Riickgabe
der Warmhaltegeréte berechnen
wir 3,00 €/St.

Auch bitten wir, das Vorlegebesteck
sowie die Schalen und Topfe, in
welchen wir die Speisen an Sie
libergeben, gereinigt zuriickzugeben.
Bei ungereinigter Riickgabe
berechnen wir hierfiir 1,20 €/St.

Preise inkl. Mwst.

Servicepersonal: 45,00 €/Stunde

Warmhaltegerét inkl. einer Brennpaste
(ab 40 Personen kostenlos): 6,00 €/St.

Speiseset (Teller*, Messer*, Gabel*): 2,00 €/Set
Suppenteller*: 0,50 €/8St.

Suppenloffel*: 0,50 €/St.

Salatteller*: 0,50 €/St.

Dessertteller*: 0,50 €/St.

Kaffeetasse*: 0,50 €/St.

Kaffeeloffel*: 0,50 €/St.

Kuchengabel*: 0,50 €/St.

Saftglas*: 0,50 €/St.

Weitere Glaser auf Anfrage

Gerne kénnen Sie die Speisen zum vereinbarten Termin bei uns abholen.

Auf Wunsch liefern wir Ihnen die Speisen gegen einen
Aufpreis zu Ihrem Fest:

Innerhalb von Béblingen: 15,00 €

Im Umkreis von 15 Fahrkilometer um Béblingen: 25,00 €
GroRere Entfernungen auf Anfrage
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Konditionen
Alle unsere Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Ausschlaggebend fiir die Rechnungsstellung ist die 5 Tage vor Veranstaltungstag gemeldete Personenzahl.
Stornierungen bis 4 Wochen vor der Veranstaltung sind kostenfrei. Bei kurzfristigen Stornierungen behalten wir uns
etwaige Schadenersatzforderungen vor. Bei Stornierungen innerhalb 3 Tagen vor der Veranstaltung berechnen
wir unsere kompletten Aufwendungen zu 80 % der Auftragssumme.

Bei Bestellungen unter 30 € weisen wir einen Mindermengenzuschlag von 5 € aus.

Hinzu kommen Logistikkosten fir Anlieferung, Auf- und Abbau und Abholung mit 5 € je 15 Minuten.

Beratungsgespréach
Mit diesem Informationsprospekt mdchten wir Ihnen einen Uberblick iiber unsere Leistungen verschaffen,
Ihnen Anregungen fiir Ihre Feierlichkeit geben und lhnen eine Erstkalkulation ermdglichen.
Gern informieren wir Sie auch ausfihrlich und gestalten mit lhnen gemeinsam die kulinarische Planung fir Ihr Fest.
Hierfiir vereinbaren Sie bitte telefonisch einen Termin mit uns.

Preisliste gliltig ab 01.07.2019.
Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle vorherigen ihre Gliltigkeit.
Druckfehler und Irrtiirmer vorbehalten.

HAHNLE FLEISCHFAKTUM
BachstrafSe 28 - 71155 Altdorf
Telefon: 07031/6856966

HAHNLE FLEISCHFAKTUM
Breite Gasse 11 - 71032 Béblingen
Telefon: 0 70 31/22 71 69

info@haehnle-fleischfaktum.de
www.haehnle-fleischfaktum.de
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